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Nordlich der Hauptstadt Dublin
Partners. Natlrliche, artgerech Al
werden hier groBBgeschrieben. « \.‘

Fleischrassen fir Rodeo Ranch Quahty - Gichi ereford
Charolais- und Limousin-Rinder gekreuzt. Ne n de odeo KIaSS|kern Filet,
Entrecdte und Roastbeef sind nun weitere Zuschnitte im Angebot, die sich
besonders firs BBQ und Schmoren eignen. i

Fris.ches irisches ‘ - ‘ F lank Steak
risket frisch aus Irland
nd PPV
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;.Stgckgewlﬁht ca.hS-8 kg - E\je —Stiickgew. ca.0,7-1,0kg— ,
K;?o:hr e:]ur?]itern kg Auch Kleines Bavette —Stiickgewicht ca. 1,2-15 kg—
rOmanSET —Stiickgewicht ca. 3 kg — genannt. Mind. 14 Tage Auch Falsches Filet genannt.
durchzogen. Ideal fiir den Die Semerrolle ist ein vorgereift. Relativ mager, ~Beliebtes zart-aromatisches
o : mageres Teilstiick aus dem ~ aber dennoch zart und Bratensttiick. Ideal zum Schmoren
: Hinterviertel mit mildem aromatisch, daher der und Kochen 124120

124217 Geschmack, ideal fir Geheimtipp jedes Ktn. ca. 10 kg
RS Niedertemperatur- amerikanischen BBQs

Garen oder zum Schmoren 124119

124118 Ktn. ca. 10 kg

Grin, griner, Irland — in kaum einer anderen
Region dieser Welt erstreckt sich so viel
7 M. Weideland wie auf der Insel im Nordatlantik.




